Nos Plats

Garpaccio de hoeuf Roquette, copeaux de Grana padano, pestou, frites 19,5

. . . ) supplément burrata +6
Tacos a la mexicaine lal}llll fabrique

Avocat, pico de gallo, boeuf éffiloché ou saumon gravlax 19.5

Pad That fagon Fabrique Version végétarienne 17,5

nouilles, légumes, cacahuétes BIEVI:’IIHS 19.5
poulet croustillant 13,5

Tartare de tomates et ses antipasti rapenade d'olives noires 18.5
Tartare de saumon au kiwi, brocolis frit facon thai 205

Brochettes de poulet varinade du moment, frites de patates douces 18,5
Steack d’espadon sauce vierge fagon chimichurri, riz blanc et jaune

A ) 215
d'oeuf mariné, soja et sésame
Picatta de veau mariné miel, citron, polenta crémeuse 20,5
Piece du boucher voir serveur : Frites et salade
Sauces au choix : poivre, béarnaise, chimichurri
Pain artisanal
: ’ . 19,5
Classic burger steack haché 150g, salade, tomate, oignons,
sauce maison, cheddar double 24.5
Smash burger steack haché 150g, cheddar, pickles de 19,5
concombre, oignons rouge, sauce maison, frites, double 24,5

salade

Chiken bUrger cheddar, poulet tenders, mayonnaise épicée, avocat, 19.5
frites et salade

Burrata burger St?ag de tomates snacké, burrata, pesto frites et 195
salade

Nos Desserts

Brioche perdue fagon fabrique 05
Glace vanille, fruits rouges et sauce pistache

n = ) 10.5
Poelee de fruits rouges glace variitie
Mousse au chocolat maison a la louche 1.5
Tiramisu maison aux fruits rouge 10.5
RAbricot rdti Romarin, miel, glace vanille et croustillant de noisette 95
Carpaccio de melon avec ou sans chantilly 8.5
Café gourmand 85
Thé gourmand 9.5
Affogato 6.5
Coupe parisienne 1 boule 3,7 2 boules 7 3boules 9

Vanille, chocolat, café, fraise, citron, noix de coco, mangue, passion,
pistache, framboise

Goupe pistacchio glace pistache, sauce pistache 9.5

Chocolat ou café |iégenis glace chocolat/café, chocolat chaud/ 9.5
café, chantilly

Dame blanche ou colonel 9.5

Nos Crepes
" (2 pieces)
Crepes sucre ou confiture . 5.
crepes caramel beurre sale

Crépes nutella
Crépes pistache
Crépes flambées au Grand marnier

0 O O OO0



Menu enfant »-

Simp aI'eau au choix : grenadine, fraise, péche, citron, menthe

Platauchoix: Tenders poulet
Steack haché

Saumon

1houle de glace voir aux desserts les parfums disponible

d‘ >

Steack haché
Haricots verts
Riz

Nos envies du moment

STICKS M0zzA 95
TENDERS DE POULET 10,5
RSSIETTE DE BRUSGHETTA A PARTRGER TOMATES ET OLIVES NOIRES 145
POP CORN DE POULET GUACAMOLE 12,5
PLANGHE DE CHARGUTERIES sélection de notre charcutier 195
PLANCHE DE FROMRGES Sélection de notre fromager 19.5
PLANCHE MIXTE Charcuterie et fromages 215
DEMI - PLANCHE (mixte ou non) 1.5
PLANCHE ITALIENNE Melon, antipasti, burrata, chiffonnade de jambon 24,5
cru
j 6.5
RSSIETTE DE FRITES Maison
Nos Entrees
Avocado fagon Wrap Avocat, saumon gravlax, mayonnaise 13.5
épicée, roquette
Tamago sandwich fagon fabrique 8.5
Eventail de melon et sa chiffonnade de jambon serrano 95
Nos salades

Caesar lag:on Fabrique Salade romaine, ceuf dur, copeaux de 18,5
grana padano, tomates cerises, crodtons,
poulet ou saumon

Italienne Tomates coeur de boeuf, burrata, pestou, gressins 18,5

La fraicheur Melon, pasteque, concombre, féta, oignon rouge 18.5



o -
Aperitifs
Kir cassis, mare, péche, violette, framboise 14cl

Kirroyal 12c1

Porto rouge ou blanc sci

Gampari / martini rouge ou blan¢ s
Ricard 2.1

Americano maison 7cl

Digestifs <« o

Eau de vie poire, vieille prune, mirabelle

Get 27 ou 31/ Limoncello / Rmaretto / Manzana
Cognac Hennessy VS

Wiskies -«

Chivas 12 ans 125 Jack Daniel's
Chivas 18 ans 4.5 Jameson Irish Blend
Macallan 12 ans 195 Nikka from the Barrel
Lagavulin 16 ans 135 Nikka coffey grain

Rhums :«
Bumbu barbade
Diplomatico Venezuela
Dom papa Philippines
Zaccapa
Rhum arrangé du moment

49
12,5

49
49

49
9.5

12,5
9.5

15
18

12.5
12,5
12,5
14,5
85

Petits-déjeuners

Tous les jours de 8h a 11h30
Avec un jus de fruits pressés (orange, citron) 25

Avec un cappuccino ou café/chocolat viennois 25

LE FRANGRIS .
Boisson chaude

chocolat, café, allongé, créeme, thé
Jus de fruit .oq

Tartines beurre et confiture

Croissant ou pain au chocolat

LE CANADIEN 105
Boisson chaude
chocolat, café, allongé, créeme, thé

Jus de fruit zoc
Pancakes au sirop d’érable

L'ANGLAIS 1.5
Boisson chaude

chocolat, café, allongé, créme, thé

Jus de fruit 2oq
Tartines beurre et confiture
Groissant ou pain au chocolat

CEuts au plat nature ou bacon 2 )
+4 pour brouillés nature ou bacon

Nos @ufs
Eufs au plat nature
Eufs au plat bacon
Eufs brouillés nature
Eufs brouillés bacon
Nos viennoiseries

Croissant ou pain au chocolat

10

1.9



Brunch

Uniquement les dimanches de 11h a 16h

Boisson chaude 275
Jus de fruit
Mini-viennoiseries, tartines
Eufs au plat ou brouillé, nature, Saumon ou bacon
1assiette salée
1assiette sucrée

Avec un jus de fruits pressés (orange, citron) +2,5
Avec un cappuccino ou café/chocolat viennois +25

Nos assiettes salées

Déclinaison de bruschetta

RAvocado du moment

Tacos au choix boeuf ou saumon
Assiette d"antipasti

Melon / jambon serrano

Burrata crémeuse et tartare de tomates

Nos assiettes sucrées

Brioche perdue sauce caramel, glace vanille
Mousse au chocolat

Tiramisu fruits rouges

Abricot roti

Assiette de fruits rouges, chantilly
Ccarpaccio de melon glacé, citron vert

Cocktails - sans alcool 9,5
Virgin Mojito, Virgin Pina Colada, Virgin mule, Virgin Spritz

Bisou magique jus d’ananas, jus de mangue, coco, gingembre

Rouge terrasse jus de cranberry, jus de citron, sirop fraise et
limonade

Pomme gingembre jus de pomme, ginger beer, citron vert

champagnes 12c1  75cl
Coupe de champagne 12,5
Ruinart brut 110
Ruinart blanc de blanc 135
Prosecco
Coupe de prosecco 75
Bieres - houteilles 7
corona 33cl Desperados 33c! Biére sans alcool 33c!
Big Daddy Ambrée 33
Bieres - DTESSiOIIS
25¢l 50cl 25¢cl 50cl
Cuvée des troll 54 9.7 Maredsous 52 95
La frangaise IPA 5.2 95 Chimaytriple 54 95
Klosterbrau 42 92 prooklynsmoothIPA s> 95
Monaco ou panache 438 9 Blanche des neiges 52 o5
Picon biére 56 99  Kasteel Rouge 52 95



	Nos Plats
	Nos Desserts
	Roquette, copeaux de Grana padano, pestou, frites                                                        supplément burrata
	19,5 +6
	19,5
	Brioche perdue façon fabrique
	Glace vanille, fruits rouges et sauce pistache

	Poêlée de fruits rouges
	glace vanille

	Mousse au chocolat maison à la louche
	Version végétarienne                                              crevettes                                poulet croustillant
	17,5
	19,5


	Tiramisu maison aux fruits rouge
	Abricot rôti
	18,5
	Romarin, miel, glace vanille et croustillant de noisette
	Tapenade d’olives noires
	18,5


	Carpaccio de melon avec ou sans chantilly
	au kiwi, brocolis frit façon thai
	20,5
	Marinade du moment, frites de patates douces
	18,5
	sauce vierge façon chimichurri, riz blanc et jaune d’oeuf mariné, soja et sésame
	21,5
	miel, citron, polenta crémeuse
	20,5
	Voir serveur : Frites et salade



	Nos Burgers
	Pain artisanal
	Café gourmand Thé gourmand Affogato

	Nos Glaces
	8,5 9,5 6,5
	3 , 7
	Coupe parisienne
	1 boule
	2 boules
	3 boules
	Vanille, chocolat, café, fraise, citron, noix de coco, mangue, passion, pistache, framboise
	9,5 9,5 9,5

	Coupe pistacchio
	glace pistache, sauce pistache
	glace chocolat/café, chocolat chaud/ café, chantilly

	Chocolat ou café liégeois Dame blanche ou colonel
	Steack haché 150g, salade, tomate, oignons, sauce maison, cheddar
	19,5
	double
	24,5
	Steack haché 150g, cheddar, pickles de concombre, oignons rouge, sauce maison, frites, salade

	double
	19,5 24,5
	Cheddar, poulet tenders, mayonnaise épicée, avocat, frites et salade
	19,5
	Steak de tomates snacké, burrata, pesto frites et salade
	19,5



	Nos Crêpes (2 pièces)
	Crêpes sucre ou confiture Crêpes caramel beurre salé Crêpes nutella Crêpes pistache Crêpes flambées au Grand marnier
	5,5 6 6 6 8

	Carpaccio de boeuf
	10,5
	10,5

	Tacos à la mexicaine façon fabrique
	Avocat, pico de gallo, boeuf éffiloché ou saumon gravlax
	11,5

	Pad Thaï façon Fabrique
	10,5
	nouilles, légumes, cacahuètes
	9,5

	Tartare de tomates et ses antipasti
	8,5

	Tartare de saumon
	Brochettes de poulet
	Steack d’espadon
	Picatta de veau mariné
	Pièce du boucher
	Sauces au choix : poivre, béarnaise, chimichurri

	Classic burger
	Smash burger
	Chiken burger
	Burrata burger

	Nos envies du moment
	9,5 10,5
	STICKS MOZZA  TENDERS DE POULET
	Sirop à l’eau


	Menu enfant
	14,5
	au choix : grenadine, fraise, pêche, citron, menthe
	Plat au choix :
	Tenders poulet Steack hâché Saumon

	1 boule de glace
	voir aux desserts les parfums disponible


	Menu wouaf wouaf
	9,5
	Steack hâché Haricots verts Riz
	ASSIETTE DE BRUSCHETTA À PARTAGER TOMATES ET OLIVES NOIRES
	POP CORN DE POULET GUACAMOLE
	PLANCHE DE CHARCUTERIES
	Sélection de notre charcutier

	PLANCHE DE FROMAGES PLANCHE MIXTE
	Sélection de notre fromager
	Charcuterie et fromages
	DEMI – PLANCHE (mixte ou non)

	PLANCHE ITALIENNE
	Melon, antipasti, burrata, chiffonnade de jambon cru

	ASSIETTE DE FRITES
	Maison


	Nos Entrées
	Avocado façon wrap
	Avocat, saumon gravlax, mayonnaise épicée, roquette

	Tamago sandwich façon fabrique
	Eventail de melon
	Caesar façon Fabrique

	Nos salades
	Italienne
	La fraîcheur
	Melon, pastèque, concombre, fêta, oignon rouge
	14,5
	12,5
	19,5
	19,5
	21,5 11,5 24,5 6,5
	13,5
	8,5
	et sa chiffonnade de jambon serrano
	9,5
	18,5
	Salade romaine, œuf dur, copeaux de grana padano, tomates cerises, croûtons, poulet ou saumon
	18,5
	Tomates coeur de boeuf, burrata, pestou, gressins
	18,5


	Petits-déjeuners
	Tous les jours de 8h à 11h30
	Avec un jus de fruits pressés (orange, citron)  Avec un cappuccino ou café/chocolat viennois
	2,5
	2,5


	Apéritifs
	Digestifs
	poire, vieille prune, mirabelle

	Wiskies
	4 cl
	4 cl

	Rhums
	4 cl
	LE FRANÇAIS
	8,5
	Boisson chaude
	Jus de fruit Tartines beurre et confiture   Croissant ou pain au chocolat
	chocolat, café, allongé, crème, thé


	L’ANGLAIS
	11,5
	Boisson chaude
	Jus de fruit Tartines beurre et confiture Croissant ou pain au chocolat Œufs au plat nature ou bacon
	chocolat, café, allongé, crème, thé
	+4 pour brouillés nature ou bacon



	Nos œufs
	Œufs au plat nature
	Œufs au plat bacon
	Œufs brouillés nature
	Œufs brouillés bacon

	Nos viennoiseries
	Croissant ou pain au chocolat
	Kir
	cassis, mûre, pêche, violette, framboise
	14 cl

	Kir royal
	12 cl

	Porto rouge ou blanc
	5 cl

	Campari / martini rouge ou blanc
	5 cl

	Ricard
	4 cl

	Americano maison
	7 cl
	4,9
	12,5
	4,9
	4,9
	4,9
	9,5

	LE CANADIEN
	10,5
	Boisson chaude
	Jus de fruit Pancakes au sirop d’érable
	chocolat, café, allongé, crème, thé

	Eau de vie
	Get 27 ou 31 / Limoncello / Amaretto / Manzana
	Cognac Hennessy VS
	Chivas 12 ans
	12,5

	Chivas 18 ans
	14,5

	Macallan 12 ans
	19,5

	Lagavulin 16 ans
	13,5
	12,5

	Jack Daniel’s
	Jameson Irish Blend
	9,5

	Nikka from the Barrel
	Nikka coffey grain
	Bumbu barbade
	Diplomatico Venezuela
	Dom papa Philippines
	Zaccapa
	Rhum arrangé du moment
	12,5
	12,5
	12,5
	14,5
	8,5
	1,9



	Brunch
	Uniquement les dimanches de 11h à 16h

	Nos assiettes sucrées
	Brioche perdue sauce caramel, glace vanille
	Tiramisu fruits rouges
	Abricot rôti

	Cocktails - sans alcool
	9,5
	Bisou magique
	Rouge terrasse
	Pomme gingembre

	Champagnes
	Coupe de champagne
	Ruinart brut
	Ruinart blanc de blanc
	Coupe de prosecco

	Prosecco
	12 cl

	Bières - bouteilles
	7,5
	Corona
	Desperados
	Big Daddy Ambrée

	Bières - pressions
	25 cl
	50 cl
	Cuvée des troll
	La française IPA
	Klosterbrau
	Maredsous
	Monaco ou panache
	Picon bière
	25 cl

	Virgin Mojito, Virgin Pina Colada, Virgin mule, Virgin Spritz
	Boisson chaude Jus de fruit Mini-viennoiseries, tartines Œufs au plat ou brouillé, nature, saumon ou bacon 1 assiette salée 1 assiette sucrée
	75 cl


	Nos assiettes salées
	Déclinaison de bruschetta
	Avocado du moment
	Tacos au choix boeuf ou saumon
	Bière sans alcool
	Assiette d’antipasti
	Melon / jambon serrano
	Burrata crémeuse et tartare de tomates
	50 cl

	Chimay triple
	Mousse au chocolat
	Brooklyn smooth IPA
	Blanche des neiges
	Assiette de fruits rouges, chantilly
	Kasteel Rouge
	Carpaccio de melon glacé, citron vert


